JTARI & 5tk JUUINI TAUNCTRY a5tk

SUSHI 135. SAKE® Lachs/ salmon 4.0€ 190, SAKE*“* Lachs, Frischkeise 5,5€
136. SAKE AYOCADO € Ic_ochs, Avocado/ salmon, avocado 4.2€ 191 EBJ PECt Gornele’n T 5'5€
137. TEKKA AVOCADO " Thun Fisch, Avocado/ Tuna, avocado 4.4€ 192. MUTSU CDGL Butterfish, masago 5:5€
JNEND SUSHI L et R s o 3 e 193 TSUNA °** Gekochter Thuniisch 5,5€ W
6L 5 3 ;
SUSHI MENU FOR ONE: SUSHI MENU FOR TWO: 140. MUTsGrgiEﬁéE:mmgo ; Seel dhoa EVH(I)CCK:BIO ‘Cegrilles Hunerfleisch ggg
M1. CDL (155tk.) 9.9€  M9.CDEL (26 Stk) 22,9€ 141, GRILLED SALMON © Gegrillier Lachs, Sweetsauce & i et e iy . g R E S T R A N T
; ;zf::;i,\:\?;:qdo e : EC;IT;O'?:?OL'% 142. TSUNA Z’Ei‘ekocht'er Thunfisch, Schnittlauch, Mayo ea e 3.8€ EVEEIRL RELL B Stk k‘ +I 5
143. UNAGI Gegrillter FluBaal, Sweetsauce, Sesam J 4.8€ AL
8 mini Crunchy Salmon 6 Sake und 6 Kappa Maki 144. SALMON SKIN °* Grilled salmon skin, Cucumber 3.8€ 200. SALMON ROLL = 10,0€
ie 2 Stk. Sake und Maguro Nigiri inside: Paprika, Avocado-Tempura, Frischkédse  outside: Lachs
M2. C,L Maki menu (18Stk.) 10,5€ 201. SALMON ON FIRE “* 10.5€
6 Lachs Maki MT10. C,D,E,L (30 Stk.) 17,9€ inside: Pikanter Lachs, Gurke  outside: flambierter Lachs
6 Avocado Maki 6 Salmonskin Maki VEEETRRIEEHE mAHI 202. TUNA ON FIRE © 10.9€
6 Tekka Maki 8 California 1.O L : . inside: Avocado, Surimi, Mayo outside: flambierter Thunfisch, pikante Mayonaise
S TG e R 34 203 RAINBOWL ROLL 5 11.5€
M3. C,L Mini Crunchy Roll Menu 14,5€ 8 Mini Crunchy Salmon 147. RUCOLA CHEESE MAKI ® Rucola, Frischkéise, Sweet sauce - 3:4€ inside: Grof3igarnelen, Gurke,cir;sscrkdse, Avocado outside: Lachs, Thunfisch, Butterfisch
(24 Stk.) - 08 SHITAKE MAKIIc T one ettt ! 3,46  204. GREEN DRAGON ™ ) 11.5€
8 Mini Ebi Rolls MT11.A,CDE,L (36 Stk.) 29,9€ 149. PAPRIKA * ST e Y 3 4€ inside: Garnelen Tempura, Gurke, Frischkése outside: Avocado
8 Mini Sake Rolls 6 Sake- und 6 Tuna Maki / ( g 205. BLACK DRAGON ©°&¢* 12,0€
8 Mini Avocado Rolls 4 California 1.O inside: Garnelen Tempura,Gurke, Frischkése outside: Gegrillter Flussaal
4 Sake Avo |.O 206. KING CRAB ROLL “5¢* 12,0€
M4. C L (7Stk.) 11,5€ 4 Rainbow Roll FUTE /TUU'(I Big /Malci inside: echtes Krebsfleisch, Mayonnaise, Gurke, Avocado outside: flambierter Lachs
7 Stk. Sake Nigiri 6 Crunchy Crab Bigroll 150. SAKE RUCOLA © 5,2€ 207. GOLD DRAGON <%+ 12,0€
2 Sake Nigiri inside: Ebi Tempura, Gurke, Avocado outside: Flambierte Lachs, spicy Mayo, Sweet Sauce

Lachs, Frischkése. Sweetsauce, Rucola

M5. CD,L (16Stk.) 12,9€ 2 Butferfisch Nigiri 151. SPICY EBI * ‘ 5 2€
(Lachs M?n'c'? 2 Ebi Nigiri Tigergarnelen, Mayo, Schnittlauch, Gurke "y EREHI]T(I
e 152. GRILLED CHICKEN" a‘j‘ 52€  SASHIMI LACHS ©
6 Sake maki SUSHI MENU FOR THREE Gegrillte Huhnerfleisch, Frischkése, Gurke 210. Scheiben Lachs 6 Stk. /pcs 11,0€
8 Sake Avocado I.O M] 2 A,(?,D,E,Q/L (58 Sﬂ(.) 42,0€ 153 SPICY TUNAC 5,2€ 2.' .I ; Scheiben LGChS .Io ka /pCS J-'?-., ]5,0€
6 California Maki Thunfisch Tatar, ChilisoBBe, Gurke i 9
Mé6. C,D,E,L (20 Stk.) 15.5€ 6 Sake-, und 6 Kappa Maki 154. SAKE AVOCADO ©* 5,2¢€ SASHIMI TUNA © /
g EJ:I:‘O'\::E' v : gjlr:(::sol”o Lachs, Avocado, Frischkése 212. Sche!ben Thunfisch 6 S'fk./pcs 4 — 13,0€
FEATRIIE G b B AR 213. Scheiben Thunfisch 10 Stk./pcs s 18,0€
iz ISilenre wihogye INSIDE OUT & st 214. FEUER THUNFISCH ©* 15,5€
g’g SR i T el 155. CALIFORNIA ©* 5,8€ 164. TUNATEMPURA >  6,9€  Scheiben Feuerthunfisch 6 Stk. auf Setaang Salat, thunfischtatar, Avocado
ake Avo |.O 10 Crunchy Salmon Roll ol § ; ) g
S 156, CALIFORNIA SPECIAL 27,0€  Avorate, Gurte, Swestence.. 215. FEUER LACHS * 14.5€
s % 4 T Avocado, Gurke, Sweetsauce f g g
Z zzke ;\‘S\!Li fAL-JIS?)HL'\é\EDNGUE iAOLR GOk 62 9€ Echtes Krebsfleisch, Avocado, Mayo 165. EBI AVOCADO “°** 6,4€ Scheiben Feuerlachs 6 Stk. auf Setaang Salat, und Lachstatar Avocado
iE 10 SoLe Crunch, ’Roll / 157. PHILADELPHIA ROLL “° 6,4€ Tiger-Garnelen, Avocado, Frischkése, Gurke
M8. C,E.L (225t 15 5€ SN e # Lachs, Avocado, Philadelphia 166. EBI- TEMPURA ** 6,5€ 216. SEAFOOD SASHIMI & 16.9€ Miss Hanot
3C PRV g 3 % 3 P 158. SAKE TEMPURA 1.0 “°° 6,4€ Garnelen- Tempura, Frischkése, 3 Scheiben Lachs, 3 Scheiben Thunfisch, 3 Butterfisch auf Setaang Salat und Avocado R:ESHIFATIRCATNEAL
alifornia 1.O 8 California I.O A oL Ohae C |= I I :l )
6 SOke MOkI 8 Green Drogon ROH anilerier Lacns, Avocaado, gl\élg urke, sweeisauce
6 Kappa Maki 6 Sake-, und 6 Tekka Avo Maki 159. SAKE KAPPA I'Q 6,4€ ]67j CHI__CKEN,I'O 6,2€ DN BUJRI Grosse Bowl mit Reis : | :
2 Sake Nigiri A Bl Maki Lachs, Gurke, Philadelphia Gegrillte Hohnerfleisch, Gurke,
e Jieie. jie 160. SAKE RUCOLA “°° 6,4€ Philadelphia , Sesam 220. SEAFOOD DON S5+ e
i S1k' Sc,lsl |.m| MIX (ic Szt U l, i )_ Lachs, Philadelphia, Rucola, Sesam 168. UNAGI KAPPA |.O & 7,0€ Garnelen- Tempura, Avocado- Tempura, 6 Stk. Sashimi- Mix, Salat, Jasminreis, iy
ks Nl MislockephoaSiparailbocal 161. SAKE KORIANDE “*°¢ 6,4€ Flussaal, Gurke, Sweetsauce, Sesam. hausgemachte Sofle ECke, Oppelner STr'24l Gorllizer Sil‘.53
Lachs, Philadelphia, Rucola, Sesam 169. SALMON SKIN 1.0 “°¢* 6,0€ 221. GRILLED SAKE DON “** 13.9€ 1 0997 Berlin
162. MAGURO 1.0 “° 7,0€ Gegrillte Lachshaut, Gurke, Gegrilled Lachs, Salat & Reis, verfeinert mit Teriyaki-Sauce
mENU VEERN Thunfisch, Avo, und Fisch Rogen Philadelphia , Sesam 222. CRISPYSTICK GARNELEN BOWL Sl 11,5€ it g
M20. L (185tk.) 9,50€ M22. L,D (Avocado Menu) & 10,5€ 163. TSUNA ROLL © 5,8€ 170. GRILLED SALMON I.O 6.0€ Grofe Reis Bowl mit Garnelen Tempura, Salat Mix, Edamame, Avocado, Offnungszelien:
BN A ielk (19 Stk.) Gekochter Thunfisch, Mayonaise, Gurke mit Gegrillter Lachs, Frischkése, Gurke Méhrenstreifen, Algensalat, Erdnussen, und hausgemachter Cocktailsofle und Mo L So £
L o 171. SPICY TUNA 1.O 6.8€  sweetsauce it : i
o Fabrh il A5iyoedollio At e s T 223. SALMON AVOCADO BOWL 11,9€ 11:00 - 22:30
1 Avocado Nigiri Rohe Teriyaki Lachswirfel und Avocado wirfeln auf Sushi Reis, Seetang- Salat
M21.L (20 Stk.) & 9,90€ 8 mini-Crunchy Avocado ;;ZOL?aeNnW:ng\f;figficm scharf) 12.9¢ +49 (0)302 1 01 8999
6 Kappa Maki . .
i VEGETARISTHE INSIDE BUT Rohe friyoki Thunfischs Wrfel und Avocado wifeln ouf Sushi Reis, Sestang-
e 172. RUCOLA O “*'> 596 535, CRISPY CHICKEN BowL <~ 10.9€
i eacoisledbiudel phie Sesap] Grofe Reis bow! mit gebacken Hahnchen, Salat Mix, Ed Avocad
B i it gebacken Haéhnchen, Salat Mix, Edamame, Avocado,
NIEIRI Zstic. 173. AVOCADO 1.0 ~ 5,9€ Mohrenstreifen, Algensalat, Erdnissen, und hausgemachter Cocktailsof3e und
120. SAKE € Lach 4.06€  126. LACHSFEUER © AT s e sweet sauce
3 achs L ! 8 GML
121. MAGURO © Thunfisch ~ 4.4€  Flambierte Lachs e O TENES e 29€  226. CRISPY TOFU BOWL (vegetarian) 9,9€
i % . Paprika, Avocado-Tempura, Frischkése, Sesam it e el Fe ey T A do. Mah Ao
122. IBODAI " Butterfisch 3.8€ 127. THUNFISCHFEUER 4.4€ 175. VEGGIE ROLL .O & 5 9€ Lo NGO “m” oy, salat Mix, Edamame, Ayocado, Monrensireiien,
123. EBI * Tigergarnelen 3.8€ Flambierte Thufisch BERile. Gurks Avbrotid e ettt ! Algensalat, Erdnissen, und hausgemachter Sofie
124. KANI Krebsfleischimitat 3.6€ 128. AVOCADO 3.6€ ! ) : !
125. UNAGI * Gegrillter Flussaal 4.6€ 129. INARI 3.2€
frittierte Tofu Tasche mit Reis
BeSEkiE
CRUNCHY ROLL o5t
coL :
TEMAKI 180. BUTTECIIQGF’:JSCH Butterfisch, Avoc‘ctdo,«Gurke, Masago 10.50€ 900.SESAMBALLCHEN (5 Stk.) 4.5€
181. SAKE Lachs, Avocado, Gurke, Frischkése 11.0€ 901. MOCHI (4Stk 4.5€
e 182. TUNA “™ gewirze Thunfisch, Avocado, Gurke 12.0€ i ( ) E
130. SAKE TEMAKI CL 4.8€ > DEGL Verschiedene Sorte
e G e viGi ’ 183. BLACK TIGER ™“®" Garnelen , Avocado, Gurke 11.0€
4 g 7 DEGL : 902.CHUOI CHIEN GION 5.5€
131. CALIFORNIA TEMAKI CL 4.8€ 184. CRAB echte Krebsfleisch, Mayo, Gurke, Avocado 13.0€ Ay ) i ) :
7 2 : = . s i Gebackene Banane mit griinen Reisflocken, Kokosmilch, Erdniissen und Honig
Suthatl, Gl Avsrtstiler eIt Ehite 185. CHICKEN Gegrillte Hohnerfleisch, Avocado, Gurke, Frischkdse 11.0€
4 / y St 186. SALMON S°* Geqrillter Lachs, Frischkése, A e 10.0€ 903. CHE TROI NUOC (5Stk.) 5.5€
132. EBI-TEMPURA TEMAKI 4.8€ ! egrillter Lachs, Frischkése, Avocado, Gurke ¥ : 2 NNt ’
187. CRUNCHY BUDHA °* ¥ : 10.0€ Vietnamesische Dessert aus Klebreis, mit Mungbohnen Paste, Sesam und Kokosmilch
Ebi-Tempura, Gurke, Mayonnaise, Sesam, Unagisofie . (vegetarisch) Avocado, Gurke, Pilze, Sesam . 904. BANH CHUOI 5.5€

www.misshana

Bananakuchen mit Klebreis, Kokosmilch und Erdniissen



VHRSIPEISE

1.NEM HANOI “° (2 Stk.) 4.9€

Hausgemacht.Frihlingsrollen mit Hackfleisch, Méhren, St3kartoffeln, Lauchzwiebeln, Porree

2.SATE SPIERE °°° (2SpieBe) 4.9€

Gegrillte HihnerspiefBe mit feine hausgemachter Erdnusssof3e LSHENE

3.GYOZA® (55tk.) ZaNEC. . 4.9€

Geddampfte Teigtasche geftllt mit Hohnerfleisch, Mohren, % w

Lauchzwiebeln dazu hausgemachte Sof3e e S

4.MEERES- MIX SPIEBE E,L (2 Spief3e) 5.5€

Spiefie bestehen aus Tintenfisch und Garnelen, mit scharfe Cocktail-Sof3e und Salat

GOI CUON B,C (2 Stk.)

Sommerrollen mit Salat, Reisnudeln, Koriander, und Erdnissen,

abgeschmeckt mit Hoisin Sof3e

5. Hohnerfleisch 4.9€

6. Garnelen 4.9€

7 .Lachs 552:€

8. EBI TEMPURA °** (3Stk.) W43

Drei Riesengarnelen in Panade mit frischem Salat und SuB-sauer-Sof3e.

9. BO CUON LA LOT © (5Stk.) A BI5E

Gebratenes gemischtes Hackfleisch ummantelt mit Betelblétern. 4 \

Serviet mit Salat und Limetten-Chili-Sof3e ?

10. WRAP MIT ENTE ° 5.9€

Gegrillte Ente gerollt in hausgemachten Pfannkuchen,

dazu Gurke, Avocado, Salat und Hoisin Sof3e

11. HAHNCHEN YAKITORI & ¢ (3Stk.) 4.9€

Héhnchen Yakitori mit japanischen Gewiirzen. Serviert mit Salat und Unagi Sof3e
VERSPEISE VEGAN

1A. NEM CHAY ° (6 Stk.) & 3.9€

Mini-Frihlingsrollen mit SiB-sauver-Sofe (vegan)

2A. VEGAN SATE Spiefie *° =~ 4.9€

Gegrillte vegane Hihnerspief3e mit feine hausgemachter Erdnusssofie

3A.GYOZA ° (5Stk.) 4.9€

Geddmpfte Teigtasche gefillt mit Gemise, Mhren, Lauchzwiebeln, hausgemachte Sof3e

4A. EDAMAME * =~ 4.9€
Gegarte Sojabohnenschoten-gesunder Kneipensnack aus Japan

GOI CUON *¢ (2 Stk.)

Sommerrollen mit Salat, Reisnudeln,

Koriander, und Erdnissen, abgeschmeckt mit Hoisin Sof3e

5A. Bio-Tofu 4.9€
6A. Veganes Huhnerfleisch SE
8A. SuBBkartoffeln POMMES ° & 4.9€
StBkartoffeln Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise

9A. WANTAN CHIEN ° (5 Stk.) = 4.9€

Hausgemachte gebackene Wantan gefillt mit Tofu, Méhren, Porree und Sif3-sauer-Sofe

10A. BANH BAO ° (2Stk.) =

Geddmpfter vietnamesischer HefekloB im Bambuskorb gefllt mit

4.9€

buntem Gemise, Mungo Bohnen, Morcheln und Shiitake-Pilze

Mogliche allergene Stoffe / possible allergenic substances:

A. Eier / Eggs - B. Erdnisse / Peanuts - C. Fisch / Fish - D. Glutenhaltiges Getreide
(Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel) / Cereals containing gluten (wheat, rye, oats,
spelt) - E. Krebstiere / Crustaceans - F. Lupinen / Lupines - G. Milch einschl.
Lactose / Milk incl. lactose - H. Schalen frichte / Nuts - I. Schwefeldioxid und
Sulfite / Sulphur dioxide and sulphites - J. Sellerie / Celery - K. Senf /Mustard -
L. Sesamsamen / Sesam Seeds - M. Soja / Soybeans - N. Weichtiere
(Mollusken) / Mollusca

1. koffeinhaltig 2.mit Farbstoff 3.mit StBungsmittel (Enthalt Phenylalanin) 4. mit
Konservierungsstoffen 5. mit Chinig 6. mit Antioxidationsmittel 7. mit Milcheiweif3
. mit Taurin

Alle Bilder sind Abbildung @hnlich

RLEINER SALAT
GLASNUDELSALAT *°

Glasnudeln mit frischem Salat, Erdnissen, Réstzwiebeln, Pfefferminz, Koriander

und hausgemachtem Dressing, dazu:

15. Hohnerfleisch 4.9€ <~ 15A. Bio-Tofu (vegan) 4.9€

16. Garnelen 5.5€ < 16A. Veganes Huhnerfleisch 5.2€
< 17A. Veganes Rindfleisch SESE

MANGOSALAT *<°

Mango Salat mit frischem Salat, eingelegten Lotusstéingeln, Erdnissen, Réstzwiebeln,

Pfefferminz, Koriander und hausgemachtem Dressing

18. Huhnerfleisch 5.5€ S 18A. Bio-Tofu 5.2€

19. Garnelen 5.9€ < 19A. Veganes Huhnerfleisch 5.5€
~20A. Veganes Rindfleisch 5.5€

PAPAYA SALAT °<°

Frische junge Papaya Streifen mit Karotten, Tomaten, Erdnissen, Réstzwiebeln,

Koriander und hausgemachtem Dressing

21. Huhnerfleisch 6.9€ <521A. Bio-Tofu 6.9€

22. Garnelen 7.2€ <522A. Veganes Huhnerfleisch 7.2€
< 23A. Veganes Rindfleisch 7.2€

WAKAME SALAT “¢

Gemischter Algensalat mit Sesamal

24. Gegrillte Hahnchen 7.9€ ~24A. Bio Tofu 6.9€

25. Feuer Lachs 9.9€ <25A. Vegan Ente 8.9€

AVOCADO SALAT

Reife Avocado mit hausgemachter Sofie auf dem Bett von frischem buntem Salat

26. Rohe Lachswurfeln 8.5€ <26A. Bio-Tofu 7296

27. Feuer Thunfisch 11.5€ 27AVeganes Huhnerfleisch 8.5€
<28A. Veganes Rindfleisch 8.9€

KLEINE SUPPE

MISO SUPPE

Sojabrihe, Seegras Wakame, Lauch, dazu:

30. Lachs 4.9€ <30A. Japanische Tofu 4.9€

TOM KHA SUPPE °©

Kokosmilchsuppe mit Champignons, Tomaten, Zucchini und Koriander, dazu:

31. Hihnerfleisch 4.5€ <531A. Tofu 4.8€

32. Garnelen 4.9€ <532A. Veganes Huhnerfleisch 5.2€

33. Lachs 5.5€ <33A. Veganes Rindfleisch 5EHE

SUP TOMYUM < (scharf)
Wiirzig-sauer-Suppe mit Zitronengras, Champignons, Tomaten, Zucchini, Koriander, dazu:

34. Hohnerfleisch 4.5€ S 34A. Tofu (vegan) 4.8€

35. Garnelen 4.9€ <S35A. Veganes Huhnerfleisch 5.2€
36.Lachs 5.5€ < 36A. Veganes Rindfleisch SHE
37. SUP HAI SAN ©* U3

Meeresfrichte- Suppe mit Garnelen, Lachs, Venusmuschel, Tintenfisch, Zucchini, Tomaten,
Champignons, Ananas und Dill in wirzig- sauer- Brihe

37A. SUP WANTAN 5.2€
Mit Pak Choi, Zucchini,
Champignon und Wantan gefillt mit Tofu
38A. SAUER-SCHARF-SUPPE 4.2€
Mit Paprika, Karotten, Bambus, Morchel und Ei

KINDER POTION/ KIDS PETIEN
COM RANG GA/ FRIED RICE
Gebratener Eier Reis mit HGhnerfleisch, Gemise, Sojasprossen, ﬁ%
Réstzwiebeln, Lauch und Erdnissen <
110.Klein (small) 6,5€
111.Grof3 (big) 9,5€
112. PHO XAO GA/ FRIED NOODLE 6,9€

Gebratener Nudeln mit Hihnerfleisch, Gemise, Sojasprossen, Réstzwiebeln, Erdnissen,
Rice noodles fried with egg, various vegetables, chiken, bean sprouts, coriander,

leeks, peanuts, onion.

113. FLY CHICKEN
Knusprige Héhnchenschenkel (Ohne Knochen) mit

6,5€

SuBkartoffeln-pommes dazu Mayonnaise.

RAUPTGERICHTE
GROSSE SUPPE

40. BUN CA “° 11.5€
Reisnudelsuppe mit Tilapia Fischfilet, Tomaten, Ananas,

Sojasprossen, Dill in wirzige-sauer-Brihe

40A.WANTAN SUPPE & 10.50€

Mit Pak Choi, Zucchini, Spitzkohl, M&hren, Wantan gefillt mit Tofu(vegan) dazu Reisnudeln.

PHO HA NOI ©

Traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln in einer kréftigen,

Koriander, Basilikum und Frihlingszwiebeln, dazu:

41. Tofu 10.5€
42. Hohnerfleisch 10.9€
43.Rindfleisch 11.5€

PHO CHAY (vegan) &
Traditionell zubereitete Suppe, Gemusebrihe, Reisbandnudeln, abgeschmeckt mit Ingwer,

Zimt, Anisstern, serviert mit Koriander, Basilikum, und Frihlingszwiebeln, dazu:

41A. Tofu 10.5€
42A. Veganes Huhnerfleisch 111355
43A. Veganes Rindfleisch [NE5E

REISNUDELN
BUN NAM BO °

Reisnudeln mit frischem Salat, Ananas, Sojasprossen, Koriander, Erdnissen,

Rostzwiebeln und hausgemachte Dressing, dazu:

44. Hohnerfleisch 10.5€ S 45A. Veganes Huhnerfleisch 11.5€
45. Rindfleisch 10.9€ S 46A. Veganes Rindfleisch ~ 12.5€
46. Knusprige Ente 11.9€

BUN NEM °*
Reisnudeln, frischem Salat, Koriander, Erdnissen, Rostzwiebeln,hausgemacht.Dressing mit:

47. Hackfleisch Frihlingsrolle 9.9€
47A. Vegane Fruhlingsrolle und Tofu & RS

48. BUN THIT NUONG °

Gegrillte Schweinebauch Scheiben mit frischem Salat, Koriander, Erdnissen,

11.5€
Réstzwiebeln dazu hausgemachte Dressing und Reisnudeln

49. BUN CHA LA LOT *¢

Herzhaft mariniertes Rind-schweinehackfleisch wird in Betelblattern eingewickelt

10,5€

und auf einem grill zubereitet, frischem Salat, Erdnissen, Réstzwiebeln,
hausgemachte Limetten- Dressing Sof3e. Serviert mit Reisnudeln

GEBRATENE NUDELN
PHO XAO **

Gebratene Reisbandnudeln mit Pak Choi, Sojasprossen, Méhren, Erdnissen,

Réstzwiebeln und Vietnamesische Kréuter, dazu:

50. Huhnerfleisch 10.5€ < 50A. Tofu 10.9€
51. Rindfleisch 11.5€ <S51A. Veganes Huhnerfleisch 11.5€
52. Knusprige Ente 12.5€ ~52A. Veganes Rindfleisch 1235€
53.Garnelen 3296

54. Gebacken Hahnchen 10.9€

UDON-NUDELN *?
Gebratene Udon-Nudeln mit Knoblauch, Pak Choi, Sojasprossen, Méhren, Erdnissen,
Réstzwiebeln und vietnamesischen Kréutern, dazu:

55. Huhnerfleisch 10.5€ S 55A. Tofu 10.9€
56. Rindfleisch 11.5€ S 56A. Veganes Hihnerfleisch 11.5€

57. Knusprige Ente 12.5€ S 57A. Veganes Rindfleisch 1255€
58.Garnelen 11.9€ &
59. Gebacken Hahnchen 10.9€
REISGERICHTE
TOI OT * (scharf)
Gebratenes Gemise der Saison mit Knoblauch, Chili und dunkle Sofle.
Serviert mit Jasminreis, Salat als Beilage, dazu:
60. Hohnerfleicsh 10.5€ <59A. Tofu 10.9€

61. Rindfleisch 11.5€ <~ 60A. Veganes Huhnerfleisch 11.5€
62. Knusprige Ente 12.5€ ~61A. Veganes Rindfleisch 285E
63. Garnelen 11.9€ 62A. Knusprige vegan Ente 12.9€

64. Gebacken Hahnchen 10.9€

SOT ME (Tamarind Sof3e)
Gebratenes frischem Gemuse der Saison mit Zitronengras, frische Ananas, Chili und
Tamarinde Sof3e, serviert mit Jasminreis, Salat als Beilage, dazu:

65. Huhnerfleisch 10.5€ S 64A. Tofu 1I035€
66. Rindfleisch 11.5€ <565A. Veganes Huhnerfleisch 11.5€
67. Knusprige Ente 12.5€ ~66A. Veganes Rindfleisch  12.5€
68. Garnelen 11.9€ 67A. Knusprige vegan Ente 12.9€
69. Gebacken Hahnchen 10.9€

XAO LA CHANH ' (scharf)

Gebratenes frischem Gemise der Saison mit Limettenblétter in dunkle Sof3e.

Serviert mit Jasminreis, Salat als Beilage, dazu:

71. HGhnerfleisch 10.5€ ~70A. Tofu 10.9€
72. Rindfleisch 11.5€ 71A. Veganes Huhnerfleisch 11.5€
73. Knusprige Ente 12.5€ 72A. Veganes Rindfleisch  12.5€
74.Garnelen 11.9€ 73A. Knusprige vegan Ente 12.9€
75. Gebacken Héhnchen 10.9€

BO LUC LAC'
Gebraten Gemuse mit Zwiebeln, Schalotten, Paprika, Sellerie, Ananas abgeschmeckt
mit hausgemachter Sof3e und vietnamesischen Kréuter, serviert mit Jasmin Reis.

76. Rindfleischwirfeln 13.5€ ~S76A. Veganes Rindfleisch  13.5€

HOI SIN SOBE
Frische GemUse der Saison mit Zwiebeln, Schalotten, Sellerie, Ananas abgeschmeckt
mit Hoisin-Sof3e, frischem Krduter und Jasminreis, dazu:

77. Gewurfelte Ente 13.5€ ~77A. Vegan Ente 13.5€
78. VIT MAT ONG B 13.5€

Knusprig gebacken Ente mit Honig tberstrichen in Hoisin Sof3e, frischem Gemuse

der Saison, Pak Choi, Zuckererbsen und Shiitake Pilze, dazu Duftreis

79. HAI SAN XAO NAM °* ( scharf) 14.5€

Gemische Meeresfrichte wie Garnelen, Tintenfisch, Venus Muscheln, Lachs gebraten mit
dunkler Sof3e, Zwiebeln, Ananas, Sellerie, Tomaten, Champignon. Serviert mit Jasminreis.

ROTE CURRY °©

Rote cremigen Kokosmilch- Curry- So3e mit frischem Gemise der Saison.

Serviert mit Jasminreis, Salat als Beilage, dazu:

81. Huhnerfleisch 9.5€ <80A. Tofu 9.9€
82. Rindfleisch 10.5€ <81A. Veganes Hiuhnerfleisch 10.5€
83. Knusprige Ente 12.5€ ~82A. Veganes Rindfleisch  11.5€
84.Garnelen 11.9€ <83A. Knusprige vegan Ente 12.5€
85. Gebacken Hahnchen 10.9€

86.GegrillteLachs 13.9€

MASSAMAN-CURRY

Thai- Massaman Curry-Sof3e mit Kokosmilch, Sahne und SiBkartoffeln, Taro, Karotten.
Serviert mit Jasminreis. Salat als Beilage, dazu:

87. Huhnerfleisch 9.5€ S86A. Tofu 9.9€
88. Rindfleisch 10.5€ ~87A. Veganes Hiuhnerfleisch 10.5€
89. Knusprige Ente 12.5€ ~88A. Veganes Rindfleisch  11.5€
90.Garnelen 11.9€ <89A. Knusprige vegan Ente 12.5€
91. Gebacken Hahnchen 10.9€

92.GegrillteLachs 13.9€

SOT LAC °*° ( Erdnuss Sof3e)

Frische Gemuse in cremiger Erdnusssofie. Serviert mit Reis. Salat als Beilage

93. Huhnerfleisch 9.5€ 92A. Tofu 9.9€
94. Rindfleisch 10.5€ 93A. Veganes Hiuhnerfleisch 10.5€
95. Knusprige Ente 12.5€ ~94A. Veganes Rindfleisch  11.5€
96.Garnelen 11.9€ 95A. Knusprige vegan Ente 12.5€
97. Gebacken Héhnchen 10.9€

98.GegrillteLachs 13.9€

HEIE PLATTE '
Gebratenes Gemise mit Ananas, Butter, Schalotten, Sellerie, Basilikum, Koriander in
hausgemachte Sof3e. Serviert in heien Platten und Jasminreis, Salat als Beilage, dazu:

99. Rindfleischstreifen 15.9€
100. Hohnerfleischstreifen 15.9€
101 Tintenfisch 15.9€
102. Garnelen 15.9€
GRILLTE GERICHTE

Gedémpftes Gemise mit Salat, Jasmin Reis, asiatische Gewirze, serviert

mit Curry Sof3e und Hoisin Sof3e in Schélchen als Dip, dazu:

104. Gegrillter Tofu & 14.9€
105. Gegrillter Hihnerfleisch 15.9€
106. Gegrilltes Rindsteak 16.9€
107. Gegrillte Ente Brust 16.9€
108. Gegrillte Lachs 17.9€
109. Gegrillte Dorade 17.9€
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